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1. ARBUZ

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania arbuza.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego arbuza przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkédw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowigzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepiséw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce Swieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania

Owoc swiezy, caty, bez uszkodzen mechanicznych. Skérka gtadka, twarda, o typowym
1 Wyglad zabarwieniu dla odmiany (zielona, czesto z paskami). Brak oznak gnicia, plesni i
nadmiernego zabrudzenia

soczysty, jedrny barwa od rézowej do intensywnie czerwonej (zaleznie od odmiany)

2 | Migzsz brak przebarwien, wtdknistoéci lub oznak zepsucia
. stodki, charakterystyczny dla dojrzatego arbuza bez posmaku kwasnego lub gorzkiego
3 | Smakizapach $wiezy, delikatny, charakterystyczny brak zapachu fermentacji lub stechlizny
. chrupigca i soczysta
4. | Konsystencja nie moze by¢ maczysta ani rozmiekta
owoc powinien by¢ dobrze wyrosniety, typowy dla danej odmiany najczesciej: mate: ok.
5. Wielkos¢ owocu, 2-4 kg srednie: ok. 4-8 kg duze: powyzej 8 kg

Klasa jakosci

6. handlowej

Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocéw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych
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Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowag na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig pudta kartonowe lub skrzynki do 15kg wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotagczy¢ specyfikacje zawierajacg nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.




Zatacznik Nr. 1.5. do SWZ — Opis Przedmiotu Zaméwienia dla Cz. V
Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

2.BANAN

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania banana.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego bananéw przeznaczonych w  Zzywieniu zbiorowym dzieci i miodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkédw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowigzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepiséw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce Swieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania

=  Cafe, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste;

=  wolne od szkodnikéw i uszkodzen migzszu przez nich wyrzgdzonych,
= pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;

= nieuszkodzone przez stonice lub mroz;

= o odpowiednio regularnym ksztatcie, wtasciwym dla banandw.

dopuszczalne sg nastepujace wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny

1 Wygl . . . - .
yglad wyglad produktu, jego jakosé, zachowanie jakosci, prezentacje

w opakowaniu:
- nieznaczne wady ksztattu, stopnia rozwoju, zabarwienia,
- nieznaczne wady skérki w granicy 1cm dtugosci dla wad o ksztatcie podtuznym, oraz
0,5cm?2 catkowitej powierzchni dla innych wad;
nie dopuszcza sie owocow peknietych w miejscu potgczenia todygi z owocem

2 Barwa Od jasno zielonkawej do jasnozottej

3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy

Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego,

4 Jednolitosé R L. . S . . o .
jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

Dtugos¢ owocu,

. Lo 140
mm, nie mniej niz

Klasa jakosci

6. handlowej

Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosc.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.




Zatacznik Nr. 1.5. do SWZ — Opis Przedmiotu Zaméwienia dla Cz. V
Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych
Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocéw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig pudta kartonowe lub skrzynki do 15kg wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez

obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych
6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
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7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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3.BAZYLIA SWIEZA DONICZKA

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badarn oraz warunki
przechowywania i pakowania bazylii w doniczce.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego bazylii w doniczce przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkédw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowigzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepiséw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Bazylia swieza powinna posiadac liscie o intensywnie zielonej barwie, Swieze, jedrne i nieuszkodzone.
Zapach charakterystyczny, aromatyczny, bez obcych nut. Smak typowy dla bazylii, bez posmakéw
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Zatacznik Nr. 1.5. do SWZ — Opis Przedmiotu Zaméwienia dla Cz. V

Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

niepozgdanych. Produkt czysty, wolny od zanieczyszczen, szkodnikdéw i oznak psucia, o wyréwnane;j

wielkosci lisci i peddw.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy

Wymagania

brak:

zwiedniecia
26tkniecia
ciemnych plam i przebarwien
oznak chordb i szkodnikéw
todygi delikatne, niezdrewniate

1 Wyglad liscie Swieze, jedrne, cate

- zewnetrzna

2 Barwa barwa: intensywnie zielona

plesni

fermentacji

3 Smak i zapach intensywny, swiezy, charakterystyczny dla bazylii
bez zapachéw obcych:
stechlizny

aromatyczny, lekko stodkawy, typowy dla bazylii
bez posmakow:

gorzkich

kwasnych

nieswiezych

4 Jednolitos¢

liscie delikatne, sprezyste

nie moga by¢:

zwiedniete
miekkie
Sluzowate

produkt czysty, bez:

ziemi

piasku

zanieczyszczen obcych

wolny od szkodnikdéw i ich pozostatosci
bez oznak psucia

5. wielkosé liscie $redniej wielkosci, dobrze rozwiniete

dtugosc lisci: ok. 3—7 cm

pedy dtugosci: ok. 10-20 cm (w przypadku peczkéw)
surowiec wyréwnany pod wzgledem wielkosci

6. Klasa jakosci handlowej Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosSci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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Zatacznik Nr. 1.5. do SWZ — Opis Przedmiotu Zaméwienia dla Cz. V
Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddw zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosdé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie probek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé¢ metodg wizualng na zgodnosc z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Warzywo niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ warzywa oznacza¢ przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. warzywo o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

e opakowania:

o dopuszczone do kontaktu z zywnoscig

o czyste, nieuszkodzone

o zabezpieczajgce produkt przed zanieczyszczeniem
e dopuszczalne formy:
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Zatacznik Nr. 1.5. do SWZ — Opis Przedmiotu Zaméwienia dla Cz. V
Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

o skrzynki plastikowe
o kartony tekturowe
e masa opakowania zbiorczego: np. do 10-15 kg (zgodnie z praktyka przetargu )

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgcq nastepujgce informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,
— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do piatku, z wyjatkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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Zatacznik Nr. 1.5. do SWZ — Opis Przedmiotu Zaméwienia dla Cz. V
Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

4. BURAK CZERWONY PODtUZNY

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania Buraka czerwonego.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego Buraka czerwonego przeznaczonych w Zzywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkédw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowigzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepiséw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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Zatacznik Nr. 1.5. do SWZ — Opis Przedmiotu Zaméwienia dla Cz. V

Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P.

Cechy

Wymagania

Wyglad

= Cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste;

= wolne od szkodnikdéw i uszkodzen migzszu przez nich
wyrzgdzonych,

= pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;

- nieuszkodzone przez storice lub mréz;

= 0 odpowiednio regularnym ksztatcie, wtasciwym dla buraka
czerwonego.

dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one
ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos$¢, zachowanie jakosci,
prezentacje

w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, stopnia rozwoju, zabarwienia,

- nieznaczne wady skérki w granicy 1cm dtugosci dla wad o ksztatcie
podtuznym, oraz 0,5cm2 catkowitej powierzchni dla innych wad;

nie dopuszcza sie owocdw peknietych w miejscu potaczenia todygi z owocem

Barwa

- zewnetrzna

Ciemnoczerwona, charakterystyczna dla odmiany

Smak i zapach

Niedopuszczalny obcy

Jednolitos¢

Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju
handlowego, jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego
stopnia dojrzatosci i rozwoju

Srednica korzeni mierzona w
najszerszym przekroju, cm

od 4 do 10

Klasa jakosci handlowej

Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé.
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Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé¢ metodg wizualng na zgodnosc z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielko$ci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych
Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.
5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowa na zgodnosc¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki raszlowe od 25kg do 30kg lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

nazwe produktu,
— nazwe odmiany,

nazwe dostawcy- producenta, adres,

kraj pochodzenia,
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— warunki przechowywania,
— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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5.CEBULA

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania cebuli

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego cebuli przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu

oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zzywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzes$nia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajace szczegétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

handlowej

L.P. Cechy Wymagania
=  Cafe, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste;
=  wolne od szkodnikéw i uszkodzen migzszu przez nich wyrzadzonych,
. pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
=  nieuszkodzone przez storice lub mroz;
= o odpowiednio regularnym ksztatcie, wtasciwym dla cebuli .
dopuszczalne sg nastepujace wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny
1 Wyglad . . . . . L. .
wyglad produktu, jego jakosé, zachowanie jakosci, prezentacje
w opakowaniu:
- nieznaczne wady ksztattu, stopnia rozwoju, zabarwienia,
- nieznaczne wady skérki w granicy 1cm dtugosci dla wad o ksztatcie podtuznym, oraz
0,5cm2 catkowitej powierzchni dla innych wad;
nie dopuszcza sie owocow peknietych w miejscu potgczenia todygi z owocem
Barwa
2 Jasnozétta do jasnobrgzowej
- zewnetrzna
3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy
4 Jednolitosé Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego,
jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju
5. Srefir}lc?., cm, nie 4
mniej niz
6. Klasa jakoci Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania
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5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos$¢ owocéw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowg na zgodno$¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki raszlowe od 25kg do 30kg lubskrzynki do 20kg wykonane z materiatow
opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez

obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,
— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej
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— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30
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6. CEBULA CZERWONA

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania cebuli czerwone;j .

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego cebuli czerwonej przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkdéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania
=  Cafe, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste;
=  wolne od szkodnikdw i uszkodzen migzszu przez nich wyrzadzonych,
= pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
- nieuszkodzone przez stonice lub mréz;
= 0 odpowiednio regularnym ksztatcie, wtasciwym dla cebuli
czerwonej .

1 Wyglad dopuszczalne sg nastepujace wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie
na ogoélny wyglad produktu, jego jakos¢, zachowanie jakosSci, prezentacje w
opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, stopnia rozwoju, zabarwienia,
- nieznaczne wady skorki w granicy 1cm dtugosci dla wad o ksztatcie podtuznym,
oraz 0,5cm2 catkowitej powierzchni dla innych wad;
nie dopuszcza sie owocow peknietych w miejscu potaczenia todygi z owocem
Barwa
2 Od ciemnoczerwonej do fioletowej
- zewnetrzna

3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy
Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju

4 Jednolitos¢ handlowego, jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatosci i rozwoju

5. | Srednica, cm, nie mniej niz 5

6. Klasa jakosci handlowej Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosc¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek
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Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metodga wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocéw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki raszlowe od 25kg do 30kg lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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7. CUKINIA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badarn oraz warunki
przechowywania i pakowania cukinii .

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego cukinii przeznaczonych w  Zzywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane
Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajace szczegdtowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Metody badan

Lp. Cechy Wymagania wediug

1 Swieze, twarde, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni),
bez wydrazen, bez peknieé, dostatecznie dojrzate, nieprzerosniete
(bez w petni wyksztatconych nasion), wolne od szkodnikéw oraz

uszkodzenn spowodowanych przez choroby i szkodniki,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, muszg posiadac
Wyglad ogonek lisciowy o maksymalnej dtugosci 3cm;

Ksztatt wydtuzony, barwa ciemnozielona;

Dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia oraz
niewielkie zabliznione pekniecia skoérki pod warunkiem ze, nie
wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakosc, PN-R-75356
wtasnosci przechowalnicze, prezentacje w opakowaniu;

2 Niedopuszczalny obcy
Smak i zapach

3 o Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
Jednolitos¢ jakosci i wielkosci

Dtugosé pojedynczej cukinii
mierzona pomiedzy
przecieciem ogonka lisciowego
a koncem owocu, mm

0Od 200mm do 300mm

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.
Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych
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Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocéw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki raszlowe od 25kg do 30kg lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.

29




Zatacznik Nr. 1.5. do SWZ — Opis Przedmiotu Zaméwienia dla Cz. V
Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

8. CYTRYNA

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania cytryny .

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego cytryny przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenistwie Zywnosci i Zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania
= Cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste;
=  wolne od szkodnikéw i uszkodzen migzszu przez nich wyrzgdzonych,
= pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
. nieuszkodzone przez storice lub mréz;
= o odpowiednio regularnym ksztatcie, wtasciwym dla cytryny .
dopuszczalne sg nastepujagce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na
1 Wyglad j . . ) . . Y. .
ogdlny wyglad produktu, jego jakos$¢, zachowanie jakosci, prezentacje
w opakowaniu:
- nieznaczne wady ksztattu, stopnia rozwoju, zabarwienia,
- nieznaczne wady skdrki w granicy 1cm dtugosci dla wad o ksztatcie podtuznym, oraz
0,5cm2 catkowitej powierzchni dla innych wad;
nie dopuszcza sie owocow peknietych w miejscu potgczenia todygi z owocem
Barwa
2 Typowe dla danej odmiany (od cytrynowego do z6ttego)
- zewnetrzna
Niedopuszczalny obcy
3 Smak i zapach
4 Jednolitosé Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego,
jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju
5. | $rednica owocéw, mm | 58-83
6. Klasa jako.su Pierwsza klasa
handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr.1
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5. Badania

5.1. Metody badan

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.1.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.1.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos$¢ owocéw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.1.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.1.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé¢ metodg wagowg na zgodno$¢ z deklaracjg producenta / dostawcy

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig pudta kartonowe lub skrzynki do 15kg wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
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Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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9. CZOSNEK SWIEZY GEOWKA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania czosnku.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego czosnku przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mitodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania
Gtowki twarde, zwarte, zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni), o odpowiednio
regularnym ksztatcie, czyste, wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzgdzonych pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, nieuszkodzone przez
1 | Wyglad ) . . . o o
stonice lub mréz; z catkiem wysuszonym szczypiorem o dtugosci nieprzekraczajgcej 3cm,
tuska zewnetrzng okrywajaca gtéwke i tuskg okrywajaca pojedyncze zgbki dopuszczalne
sg nieznaczne otarcia zewnetrznej skorki gtéwki pod warunkiem ze nie wptywajg one
ujemnie na ogolny wyglad produktu, jego jako$é, prezentacje w opakowaniu
Barwa
2 Niedopuszczalny obcy
- zewnetrzna
3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy
Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju
4 Jednolitos¢ handlowego, jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatosci i rozwoju
Minimalna srednica
5. gtowek, 30
mm
6. Klasa jakosci handlowej Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujagcym prawem.

4. Trwatosc¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé¢ metoda wizualng na zgodnosc¢ z pkt. 6.1.
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5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych
Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocéw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig siatki od 1kg do 3kg lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.
6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy

w pracy placéwki. Dostawa do godziny: 7:30.
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10. DYNIA BAMBINO

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania dyni.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego dyni przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu

oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zzywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzes$nia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajace szczegétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania

Owoce s$wieze, cate, zdrowe, bez oznak gnicia, plesni i uszkodzen mechanicznych; skdrka

1. | Wyglad twarda, gtadka lub lekko zebrowana

Barwa Charakterystyczna dla odmiany — od jasno pomaranczowej do intensywnie pomarariczowej
2. - zewnetrzna Zwarty, jedrny, o barwie pomaranczowej, bez przebarwien i oznak zepsucia

- migisz
3. | Smakizapach Delikatny, lekko stodkawy, charakterystyczny dla dyni, bez obcych zapachéw

4. | Jednolitos¢ Produkty jednolite w partii pod wzgledem wielkosci, jakosci i stopnia dojrzatosci

Minimalna srednica
5. gtowek, Masa jednostkowa najczesciej: ok. 1-3 kg
mm

Klasa jakosci

6. handlowej

Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.
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Wielkos¢ owocéw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowag na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig siatki od 1kg do 3kg lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzerh mechanicznych.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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11. IMBIR KtACZE SWIEZE

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania imbiru swiezego .

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego imbiru $wiezego przeznaczonych w Zzywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzes$nia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajace szczegétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

1.3 Okreslenie produktu

Imbir swiezy - ktgcze
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Ktacze imbiru lekarskiego jadalne, swieze ktgcze rosliny imbiru (Zingiber officinale), przeznaczone do

spozycia, stosowane jako warzywo przyprawowe.

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogélne
Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Metody badan

Lp. | Cech Wymagania
P v ymag wedtug

1 | Wyglad Postac kfgczy o nieregularnych ksztattach;
Ktgcze powinno by¢ Swieze, czyste, twarde, zdrowe (bez oznak gnicia,
Sladéw plesni), bez uszkodzen, sttuczen, peknieé, bez ordzawien
skorki, wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez
choroby i szkodniki, bez zawilgocenia powierzchniowego

2 | Barwa - na przekroju ktgcza — kremowa do z6ttej, PN-R-75356

- skérki — od kremowej do bezowej

3 | Smak i zapach Zapach silnie aromatyczny, korzenny, smak palacy lekko gorzki,
niedopuszczalny smak i zapach obcy

4 | Jednolitos¢ Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
zabarwienia, jakosci, wielkosci

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.
5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.
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Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych
Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocéw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig siatki od 1kg do 3kg lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:
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Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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12. JABtKA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania jabtka .

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego jabtka przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa Zzywnosciowego.
Odmiany jabtek: dowolna
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania

=  Cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste;

=  wolne od szkodnikéw i uszkodzen migzszu przez nich wyrzadzonych,

=  pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;

- nieuszkodzone przez stonice lub mréz;

= o odpowiednio regularnym ksztatcie, wtasciwym dla jabtek.

Dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na

ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

1 Wyglad — nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, wybarwienia,

—  lekkie uszkodzenie szyputki,

—  nieznaczne wady skorki ktére nie mogg przekraczac:
= 2 cm na dtugosci w przypadku wad o podtuznym ksztatcie;
= 1.cm?powierzchni catkowitej w przypadku pozostatych wad,

z wyjatkiem parcha jabtoni, ktérych taczna powierzchnia nie moze przekraczaé
0,25 cm? powierzchni catkowitej produktu;

— nieznaczne obttuczenie nieprzekraczajgce tgcznie powierzchni 1 cm? , lecz
nieodbarwione; jabtka mogg by¢ bez szyputek, pod warunkiem ze miejsce
odtamania szyputki jest czyste, a sgsiadujgca z nim skérka nie jest uszkodzona

Barwa
2 Typowe dla danej odmiany
- zewnetrzna
3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy
Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju
4 Jednolitos¢ handlowego, jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatosci i rozwoju
Srednica owocow,
mierzona w
najszerszym przekroju
5 poprzecznym, mm, nie
mniej
niz
- duze odmiany owocowe 60
- pozostate odmiany 55
6. Klasa jakosci handlowej Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosSci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.
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Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatos¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Metody badan

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.1.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé¢ metodg wizualng na zgodnosc z pkt. 6.1.

5.1.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnosé z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.1.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.1.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowa na zgodnosc¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig skrzynki do 25kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzerh mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dofaczy¢ specyfikacje zawierajacg nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,
— kraj pochodzenia,
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— warunki przechowywania,
— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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13. KAPUSTA BIAtA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania kapusty biatej .

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego kapusty biatej przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i miodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania

Gtowki powinny by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez objawdw gnicia, sladow plesni), zwarte,
bez oznak kwitnienia, wolne od owaddéw i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej

wilgoci zewnetrznej; fodyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej najnizszego

1 Wyglad poziomu wyrastania lisci; liScie powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia
powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg nieznaczne obicia, przyciecia lisci zewnetrznych,
niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci oraz nieznaczne uszkodzenia spowodowane
mrozem, pod warunkiem ze nie majg one wptywu na ogdlny wyglad, jakos¢, zachowanie
jakosci oraz prezentacje w opakowaniu

Barwa Niedopuszczalny obcy

- zewnetrzna

3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy

Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego,

4 Jednolitos¢ e L . A . . e .
jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

Masa gtowki,
niemniej niz, g

5. - kapusta biata
wczesha 1200
- kapusta biata 700

Klasa jakosci

N Pierwsza klasa
handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania
5.1. Pobieranie prébek
Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan
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5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metodga wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki raszlowe od 25kg do 30kg lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:
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Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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14. KAPUSTA BIAtA MtODA

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania kapusty biatej mtode;j .

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego kapusty biatej mtodej przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkdéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy

Wymagania

1 Wyglad

Gtowki powinny by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez objawodw gnicia, sladow plesni), zwarte,
bez oznak kwitnienia, wolne od owadoéw i szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej

wilgoci zewnetrznej; fodyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej najnizszego

poziomu wyrastania lisci; liScie powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia
powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg nieznaczne obicia, przyciecia lisci zewnetrznych,
niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci oraz nieznaczne uszkodzenia spowodowane
mrozem, pod warunkiem ze nie maja one wptywu na ogdlny wyglad, jakos¢, zachowanie
jakosci oraz prezentacje w opakowaniu

Barwa

- zewnetrzna

Niedopuszczalny obcy

3 Smak i zapach

Niedopuszczalny obcy

4 Jednolitos¢

Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego,
jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

Masa gtowki,
niemniej niz, g
5. - kapusta biata
wczesha

- kapusta biata

1200

700

Klasa jakosci

6. handlowej

Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosc¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek
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Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metodga wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielko$¢ owocdw albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki raszlowe od 25kg do 30kg lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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15. KAPUSTA CZERWONA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania kapusty czerwonej.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego kapusty czerwonej przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Gtowki powinny by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez objawdw gnicia, sladow plesni), zwarte,
bez oznak kwitnienia, wolne od owaddw i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej

wilgoci zewnetrznej; fodyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej najnizszego

1 Wyglad poziomu wyrastania lisci; liScie powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia
powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg nieznaczne obicia, przyciecia lisci zewnetrznych,
niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci oraz nieznaczne uszkodzenia spowodowane
mrozem, pod warunkiem ze nie majg one wptywu na ogdlny wyglad, jakos¢, zachowanie
jakosci oraz prezentacje w opakowaniu

Barwa
2 Niedopuszczalny obcy
- zewnetrzna

3 Smak i zapach

Niedopuszczalny obcy

4 Jednolitos¢

Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego,
jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

Masa gtowki,
5. niemniej niz, g

800

Klasa jakosci

6. handlowej

Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosc¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan
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5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metodga wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki raszlowe od 25kg do 30kg lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
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7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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16. KAPUSTA KISZONA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania kapusty kiszonej.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego kapusty kiszonej przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

1.3 Definicja

Kapusta kiszona
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Produkt otrzymany z kapusty gtowiastej biatej, oczyszczonej z lisci zewnetrznych, bez gigbu,
pokrojonej, z dodatkiem przypraw, soli spozywczej oraz z dodatkiem lub bez dodatku warzyw i

owocow, poddanej fermentacji mlekowej, niepasteryzowany

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania
1 |Barwa Biata lub kremowobiata z odcieniem z6ttawym
- skrawkéw Biatokremowa, opalizujaca
- soku
2 ) Charakterystyczny dla kapusty prawidtowo ukwaszonej, aromatyczny,
Smak i zapach stonokwasny
3
Konsystencja Skrawki jedrne, chrupkie

2.3 Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

Lp. Cechy

Wymagania

Metody badan

wedtug
1 Zawartosé soku, %(m/m), nie wiecej niz 10 PN-A-75101-15
2 Grubos¢ skrawkéw, mm 0,8-1 PN-A-75101-16
3 pH 3,4-4,0 PN-A-75101-06
4 Kwasowos¢ ogdlna w przeliczeniu na kwas mlekowy,%(m/m) 1,0-1,5 PN-A-75101-04
5 Zawartosé soli, %(m/m), 1,2-2,5 PN-A-75101-10
6 Zawartosé zanieczyszczen mineralnych,%(m/m), nie wiecej niz 0,03 PN-A-75101-18

Zawartos$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie

obowigzujgcym prawem.

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo 7gdania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny

procesu produkcyjnego.
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3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 1
miesigc od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5.1. Metody badan

5.1.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé¢ metodg wizualng na zgodnosc z pkt. 6.1.

5.1.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.1.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.1.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowa na zgodnosc¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.
Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotagczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacje:

— nazwe produktu,
— nazwe odmiany,
— nazwe dostawcy- producenta, adres,
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— kraj pochodzenia,
— warunki przechowywania,
— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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17. KAPUSTA PEKINSKA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania kapusty pekiniskiej.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego kapusty pekinskiej przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania
Swieza, czysta, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladéw ple$ni),wolna od owaddéw i szkodnikéw
oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona nieprawidtowe;j
wilgoci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia;
1 Wvelad todyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej najnizszego poziomu wyrastania lisci; liscie
vela powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste;
dopuszczalne sg przyciecia i niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci, pod warunkiem, ze nie
maja one wptywu na ogdlny wyglad, jakos$é¢, zachowanie jakosci oraz prezentacje w
opakowaniu
Barwa
2 Niedopuszczalny obcy
- zewnetrzna
3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy
a Jednolitogé Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego,
jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju
Masa gtowki,
5. niemniej niz, g 350
6. Klasa jakos?' Pierwsza klasa
handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosc¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.
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5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocdw albo warzyw oznaczac¢ przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowanie stanowig skrzynki do 20kg wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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18. KIWI

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania kiwi.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego kiwi przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu

oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepisbw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania

Kiwi (Actinidia deliciosa) — Swiezy owoc egzotyczny, dojrzaty, pochodzacy z upraw
kontrolowanych, przeznaczony do bezposredniego spozycia, o charakterystycznym

1 Wyelad owalnym ksztatcie, pokryty cienka, brazowa, lekko owtosiong skérkg, z zielonym migzszem
i drobnymi, czarnymi nasiona

2 Barwa skorka brazowa, migzsz zielony, jednolity, bez przebarwien,

3 Smak i zapach charakterystyczny dla kiwi, stodko-kwaskowy, bez obcych posmakow i zapachdw,

4 Jednolitos¢ owoce jedrne, lekko miekkie (dojrzate), nieprzejrzate ani zbyt twarde

wielkos¢ owocu,

. L wyréwnany w partii (zalecana srednica ok. 5-7 cm),
mm, nie mniej niz

Klasa jakosci

handlowej Pierwsza klasa

6.

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.
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Wielkos¢ owocéw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowag na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig pudta kartonowe lub skrzynki do 15kg wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez

obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych
6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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19. KOPER ZIELONY SWIEZY

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania kopru zielonego.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego kopru zielonego przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkdéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania

Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam, pozdtktych i
zaschnietych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (czesci traw,

1 Wyglad chwastéw), czysty, praktycznie wolny od szkodnikdw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych;
dopuszczalne jest nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie
wptywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do spozycia produktu

Barwa

2 Zielona

3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy

a Jednolitogé Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego,
jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

5. Masa peczka, g 50

6. Klasa jakos?' Pierwsza klasa

handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczgce jakosci i wielkos$ci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé¢ metoda wizualng na zgodnosc¢ z pkt. 6.1.
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5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych
Wykonaé organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig skrzynki do 10kg wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Koperek nalezy wigza¢ w peczki o masie 50g.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.
6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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20. MANDARYNKI ODM. KLEMENTYNKI

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania mandarynek.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego mandarynek przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkdéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania

1 | Wyglad Cate, wolne od sttuczen i nadmiernych zabliznionych nacie¢, zdrowe (bez sladéw
gnicia i plesni), odpowiednio dojrzate i rozwiniete, czyste, praktycznie wolne od
szkodnikéw, wolne od uszkodzern wyrzadzonych przez szkodniki, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak zwiedniecia i wysuszenia
wewnetrznego;

Dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie
na ogolny wyglad produktu, jego jako$¢, zachowanie jakosci, prezentacje w
opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne wady skorki wynikajgce z procesu formowania sie owocu, np. srebrne
tuski, rdzawienia itp.

- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skérki owocu spowodowane przyczynami
mechanicznymi (uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)
- niewielkie i czesciowe odstawanie skorki od migzszu

2 | Zabarwienie Typowe dla danej odmiany
3 | Smak i zapach Niedopuszczalny obcy
4 | Jednolitos¢ Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju

handlowego, jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatosci i rozwoju
5 | Srednica owocéw, mm, od 43 do 60

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek
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Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metodga wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielko$¢ owocdw albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig skrzynki do 10kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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21. MARCHEW

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badarn oraz warunki
przechowywania i pakowania marchwi.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego marchwi przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania
1 Wyglad Swieze, jedrne, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw pleéni, uszkodzeri spowodowanych
przez mrdz), czyste, wolne od szkodnikdw i szkdd przez nich wyrzgdzonych, niezdrewniate,
proste, ksztattne (bez bocznych rozgatezien i rozwidlen),pozbawione nieprawidtowej
wilgoci zewnetrznej, tj. nalezycie osuszone po umyciu, bez oznak $wiadczacych o
wyrastaniu
korzenia w ped nasienny; naé¢ powinna by¢ rdwno ucieta na wierzchotku marchwi , bez
uszkodzenia korzenia;
dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu, zabarwienia, zabliznione pekniecia, niewielkie
pekniecia lub bruzdy powstate w wyniku czynnosci manipulacyjnych lub mycia pod
warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktow, jakos¢, utrzymanie
jakosci i prezentacje w
opakowaniu
2 Barwa Charakterystyczna dla odmiany, jednolita, dopuszcza sie
zielone lub fioletowe/purpurowe wierzchotki o dtugosci do
1cm w przypadku marchwi o dtugosci nieprzekraczajacej 10
cm, oraz do 2cm w przypadku pozostatej marchwi
3 Smak i zapach
Niedopuszczalny obcy
4 Jednolitos¢
Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego,
jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju
5. Srednica korzeni od2do4
mierzona w
najszerszym
przekroju, cm
6. Klasa jakosci Pierwsza klasa
handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania
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5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocdw albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowg na zgodno$¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig skrzynki do 10kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Koperek nalezy wigza¢ w peczki o masie 50g.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
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Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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22. MIETA SWIEZA DONICZKA

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania miety w doniczce.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego miety w doniczce przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepisbw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Mieta to roslina zielna nalezgca do rodziny jasnotowatych, charakteryzujaca sie intensywnym, swiezym
zapachem i smakiem.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania
1 | Wyglad o liscie $wieze, jedrne, cate
e  brak:
—  zwiedniecia
—  id6tkniecia

— ciemnych plam i przebarwien
— oznak choréb i szkodnikéw
e  t{odygi delikatne, niezdrewniate

2 Barwa - zewnetrzna

e  barwa: intensywnie zielona

3 Smak i zapach

° intensywny, Swiezy, charakterystyczny dla miety
®  bez zapachdw obcych:

—  stechlizny

—  plesni

— fermentacji
e aromatyczny, lekko stodkawy, typowy dla miety
®  bez posmakow:

—  gorzkich

—  kwasnych

—  nieswiezych

4 Jednolitos¢

o liscie delikatne, sprezyste
e nie mogg by¢:
—  zwiedniete
—  miekkie
—  $luzowate
e produkt czysty, bez:
-  ziemi
—  piasku
—  zanieczyszczen obcych
—  wolny od szkodnikdw i ich pozostatosci
—  bez oznak psucia

5. wielkos¢

liscie Sredniej wielkosci, dobrze rozwiniete

dtugosé lisci: ok. 3=7 cm

pedy dtugosci: ok. 10-20 cm (w przypadku peczkéw)
surowiec wyrownany pod wzgledem wielkosci

6. Klasa jakosci
handlowej

Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosSci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
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3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Warzywo niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielko$¢ warzywa oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. warzywo o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

e opakowania:
— dopuszczone do kontaktu z zywnoscig
- czyste, nieuszkodzone
— zabezpieczajgce produkt przed zanieczyszczeniem
e dopuszczalne formy:
— skrzynki plastikowe
- kartony tekturowe
¢ masa opakowania zbiorczego: np. do 10-15 kg (zgodnie z praktykg przetargu )
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6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgcq nastepujgce informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,
— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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23. NATKA PIETRUSZKI

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania natki pietruszki.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego natki pietruszki przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania

1 Wyglad Swieza, zdrowa (niedopuszczalne objawy pleéni, gnicia lub zaparzenia), bez plam,
pozétktych i zaschnietych czesci, peddéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczen
obcych(czesci traw, chwastow), czysta, praktycznie wolna od szkodnikéw i uszkodzen przez
nich wyrzadzonych; dopuszczalne jest nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany barwy pod
warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do spozycia produktu

2 Barwa Zielona

3 Smak i zapach
Niedopuszczalny obcy

4 Jednolitos¢
Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego,
jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

5. Masa peczka, g 50

6. Klasa jakosci Pierwsza klasa

handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczgce jakosci i wielkos$ci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.
Wykonaé¢ metodg wizualng na zgodnosc¢ z pkt. 6.1.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.
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Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig skrzynki do 10kg wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Natke pietruszki nalezy wigza¢ w peczki o masie 50g.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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24. OGORKI SWIEZE

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania ogorka swiezego.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego ogdrka swiezego przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug
1 | Wyglad Swieze, jedrne, czyste, cate, zdrowe (niedopuszczalne ogérki z
objawami gnicia, sladami plesni), o komorach nasiennych bez
pustych przestrzeni, wolne od owadéw i szkodnikéw oraz
uszkodzern spowodowanych przez choroby i szkodniki,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; dobrze
wyksztatcone i praktycznie proste (o maksymalnej wysokosci
tuku: 10mm na kazde 10cm dtugosci ogdrka);
dopuszczalne sg nieznaczne znieksztatcenia (z wyjatkiem
znieksztatcen spowodowanych formowaniem sie nasion), lekkie
otarcia skorki pod warunkiem ze sg zabliznione
2 | Barwa Zielona, typowa dla odmiany, dopuszczalne rozjasnienia barwy
w czesci ogorka stykajacej sie z ziemig w okresie wzrostu PN-R-75356
3 | Smak i zapach Niedopuszczalny smak gorzki
4 | Jednolitosé Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci i wielkosci
5 | Minimalna dtugos¢ ogorkéw
uprawianych pod ostonami, mm
- dla ogdérkdéw o masie 500g i 300
wiekszej,
- dla ogérkow o masie 250-500g 250
6 | Minimalna waga ogdrkéw, g
- gruntowych 180
- odmian spod oston 250

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.
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5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocdw albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych
Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.
5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki foliowe do 10kg, kartony perforowane od 10kg do 15kgoraz skrzynki do
20kg wykonane materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez

obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
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Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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25. OGORKI KISZONE

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania ogoérkow kiszonych.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego ogdrkdéw kiszonych przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

¢ Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego

¢ Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r, w sprawie higieny srodkow spozywczych

¢ Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia

¢ Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup $rodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
osSwiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac srodki spoiywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowigzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026r.)

¢ Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyiszych dopuszczalnych poziomow pozostatosci pestycydow w
Zywnosci i paszy

¢ Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyisze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

¢ Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkow do zywnosci

¢ Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdtowe zasady stosowania przepisow w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

¢ Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

¢ PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

1.3 Definicja

Ogorki kiszone
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Produkt otrzymany z ogérkéw swiezych, z dodatkiem roslinnych przypraw aromatyczno-smakowych (m.in. koper,

chrzan, lis¢ laurowy, ziele angielskie), w stonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej,

z ewentualnym dodatkiem kwasu sorbowego, nie pasteryzowany

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania
1 | Wyglad ogdlny
- 0gorkow Ogorki cate, ksztatt mozliwie prosty, barwa oliwkowozielona powierzchnia wolna
od uszkodzen mechanicznych i plam chorobowych;
Barwa od biatoszarej do zielonkawoszarej, bez oznak $luzowacenia i zaplesnienia,
- zalewy niedopuszczalna zalewa zbyt metna i ciemna
2 Konsystencja i przekroéj Ogorki jedrne, chrupkie, komory nasienne prawidtowo wypetnione
poprzeczny
3 | Smak i zapach Charakterystyczny dla ogérkow kwaszonych, z wyczuwalnym smakiem i zapachem

przypraw, bez obcych posmakoéw i zapachdéw

2.3 Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

Metody badan

niz

Lp. Cechy Wymagania wedtug
Wymiary ogérkéw, cm
- dtugos¢ od 6do 14
- $rednica od2do5
1 jednak nie wieksza niz pkt. 5.3.2
potowa dtugosci ogoérka
Zawartos¢é ogorkdw, z nastepujacymi wadami, %(m/m), nie wiecej niz:
- 0 nietypowej barwie
. 5
- lekko zakrzywionych 10
2 | - silnie zakrzywionych, znieksztatconych (ogérki o ksztatcie
maczugowatym, przewezone, barytkowate) 5
- Z nieznacznymi uszkodzeniami mechanicznymi 5
- z plamami i uszkodzeniami chorobowymi 3 PN-A-75101-16
Zawartosé ogdrkéw, % (m/m), nie wiecej niz:
3 |- o ostabionej konsystencji 5
- z pustymi kanatami wewnetrznymi 4
Dopuszczalna suma wad (poza ogérkami nieznacznie zakrzywionymi i
4 | wykazujgcymi odchylenia od wymaganych wymiaréw, % (m/m), nie 10
wiecej niz
5 | Wartos¢ pH 3,2-3,8 PN-A-75101-06
6 Kwasowos$¢ ogdlna w przeliczeniu na kwas mlekowy,%(m/m), nie mniej 0,7 PN-A-75101-04
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7 | Chlorek sodu, %(m/m) 1,5-3,0 PN-A-75101-10

8 | Zawartos¢ zanieczyszczer mineralnych, %(m/m), nie wiecej niz 0,03 PN-A-75101-18

9 Stosunek masy c?gprliow odcieknietych do deklarowanej masy netto, 45 PN-A-75101-15
%(m/m), nie mniej niz

Zawartos$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie

obowigzujgcym prawem.

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zgdania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 1
miesigc od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5.1. Metody badan

5.1.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.1.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.1.3. Oznaczenie cech chemicznych
Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.
5.1.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé¢ metodg wagowg na zgodno$¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.
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6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.
Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajacg nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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26. PAPRYKA CZERWONA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania papryki czerwonej.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego papryki czerwonej przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Papryka czerwona powinna by¢ swieza, o intensywnie czerwonej, jednolitej barwie, jedrna, bez
uszkodzern mechanicznych i oznak psucia. Migzsz chrupigcy, soczysty, o stodkawym smaku i
charakterystycznym zapachu. Produkt czysty, wolny od zanieczyszczen i szkodnikdéw, o wyréwnanej
wielkosci.

L.P. Cechy Wymagania

1. Wyglad Swieza, czysta, twarda, jedrna, dobrze rozwinieta, cata, zdrowa (bez objawdéw gnicia,
Sladéw plesni), wolna od szkodnikow i szkéd przez nich wyrzadzonych, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez uszkodzen

spowodowanych przez storice;

Z szyputka, szyputka powinna by¢ rowno obcieta a kielich nienaruszony

2. Smak i zapach Niedopuszczalny obcy

3. Jednolitos¢
Jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci,
dojrzatosci i zabarwienia

4. e  owoce srednie do duzych
e  masa jednostkowa: ok. 150-300 g

wielkos¢ e wyrownane pod wzgledem wielkosci w partii
5. Klasa jakosci Pierwsza klasa
handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosc.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.
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5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych
Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki foliowe perforowane do 5kg oraz kartony perforowane do 5kg wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.
6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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27. PIECZARKA BIAtA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badarn oraz warunki
przechowywania i pakowania pieczarki Swiezej .

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego pieczarki Swiezej przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mfodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug

1 Zdrowe (bez objawdw gnicia, Sladow plesni), czyste
(dopuszcza sie obecnos¢ sladowych ilosci podtoza uprawy na
trzonie pieczarek), praktycznie wolne od szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, z zamknietym lub lekko

Wyglad otwartym kapeluszem i odcietg dolng czescia trzonu;
dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,
nieznaczne powierzchowne obicia pod warunkiem ze nie
wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego
jakos$¢, prezentacje w opakowaniu

2 Barwa

- powierzchni zewnetrznej

kapelusza Biafa, biato-kremowa, centralnie lekko bragzowawy
- bl.as.zek B!afa z o.dC|en|em. ro.zowyr,n., rézowa PN-A-78509
- migzszu Biata , biata z odcieniem rézowym

3 Kapelusze okragte lub pétkoliste

Ksztatt
4 Charakterystyczny dla pieczarek, niedopuszczalny obcy

Smak i zapach

5 Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
Jednolitos¢ odmiany, stadium rozwoju, jakosci i wielkosci (jezeli
klasyfikowane wedtug wielkosci)
6 | Maksymalna diugos¢ trzonu,
mm 2/3 srednicy kapelusza
7 30-65

Srednica kapelusza, mm

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 4 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.
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5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-A-78509.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielko$¢ owocdw albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé¢ metodg wagowg na zgodnos$¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowanie stanowig skrzynki do 4kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotagczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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28. PIETRUSZKA KORZEN

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania pietruszki .

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego pietruszki przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

1.3 Okreslenie produktu
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Pietruszka korzen powinna by¢ sSwieza, zdrowa, o barwie biatej do kremowej, bez uszkodzen
mechanicznych i oznak psucia. Migzsz twardy, jedrny, o charakterystycznym zapachu i smaku. Produkt

czysty, wolny od zanieczyszczen i szkodnikdw, o wyréwnanej wielkosci.

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne
Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody
badan
wedtug

1 Jednolite odmianowo, cate, dojrzate, zdrowe, niezazieleniate,
czyste, jedrne, bez uszkodzen
Wyglad (dopuszcza sie lekkie pekniecie na skérce),

o ksztatcie i zabarwieniu migzszu typowym dla danej
odmiany, bez pustych miejsc wewnatrz migzszu

2 e  Swiezy, aromatyczny, charakterystyczny dla
pietruszki
e bez zapachdéw obcych:
—  stechlizny
- plesni
Zapach , Smak —  fermentacji

—  typowy, lekko stodkawy, korzenny
e bez posmakéw:
—  gorzkich
—  kwasnych
—  nieswiezych
3 e  migzsz:
—  twardy
- Jjedrny
—  soczysty

PN-R-75356

Konsystencja e brak:
—  zdrewnienia

—  miekkosci
—  pustych przestrzeni w srodku

4 e  produkt czysty, bez:

—  nadmiaru ziemi

—  piasku

—  zanieczyszczen obcych

Czystosé, jakosc —  dopuszcza sie lekkie zabrudzenie
naturalne (do oczyszczenia)

- wolny od szkodnikéw i ich pozostatosci

—  bez oznak psucia

5 e  korzenie $rednie:

—  dtugosc: ok. 10-20 cm

—  $rednica: ok. 2-5 cm wyréwnane pod
wzgledem wielkosci w partii

Wielkosé
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Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddw zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3. Masa netto
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé¢ metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie
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Opakowania stanowig skrzynki do 10kg wykonane z materiatéw opakowaniowych dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgcq nastepujgce informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywa¢é zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do piatku, z wyjatkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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29. POMARANCZE

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania pomaranczy .

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego pomaraniczy przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania

1 Cate, wolne od sttuczen i nadmiernych zabliznionych nacie¢, zdrowe (bez sSladéw gnicia
i plesni), odpowiednio dojrzate i rozwiniete, czyste, praktycznie wolne od szkodnikow,
wolne od uszkodzen wyrzadzonych przez szkodniki, pozbawione nieprawidtowe;j
wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak zwiedniecia i wysuszenia wewnetrznego;
Dopuszczalne sg nastepujace wady pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na
Wyglad ogdlny wyglad produktu, jego jakosé, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:
- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne wady skérki wynikajgce z procesu formowania sie owocu, np. srebrne
tuski, ordzawienia itp.

- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skérki owocu spowodowane przyczynami
mechanicznymi (uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)

2 Typowe dla danej odmiany (od jasno pomararniczowego do pomarariczowego)
Zabarwienie

3 Niedopuszczalny obcy
Smak i zapach

4 o Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany Ilub rodzaju
Jednolitos¢ handlowego, jakosci, wielkosci, stopnia dojrzatosci
5 ]
Srednica owocéw, mm od 73 do 92

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 4 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-A-75356

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.
Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych
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Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowanie stanowig skrzynki do 4kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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30. POMIDORY

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania pomidoréw .

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego pomidoréw przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug
1 | Wyglad Charakterystyczne dla danej odmiany lub typu handlowego;
Zdrowe (bez objawdw gnicia, $ladow plesni), cate (wolne od
pekniec), czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw i wolne od
uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej i widocznych zazielenien
(zielonych pietek), bez pustych komor na przekroju;
Dopuszczalne sg nieznaczne wady skorki, ksztattu, wybarwienia
oraz bardzo nieznaczne $lady obicia pod warunkiem, ze nie
wptywaja one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakosé,
wtasnosci przechowalnicze, prezentacje w opakowaniu;
Dla pomidoréw ,zebrowanych” dopuszcza sie:
- zabliznione pekniecia o dtugosci nie wiekszej niz 1cm,
- nieznaczne wypuktosci,
- mata nieskorkowaciatg naros|, PN-R-75356
- skorkowacenie blizny kielichowej o powierzchni do 1cm?,
- delikatng blizne stupkowa o wydtuzonym ksztatcie
(przypominajacg szew), ale nie dtuzszg niz 2/3 najwiekszej
Srednicy owocu
2 | Smakizapach Niedopuszczalny obcy
3 | Jednolitos¢ Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci i wielkosci (jezeli podlegajg temu kryterium), dojrzatosci
i zabarwienia
4 | Minimalna $rednica, mm

- pomidory ,okragte” i

,2ebrowane” 30

- pomidory , podtuzne” 30

5 | Maksymalna $rednica, mm PN-R-75356

- pomidory ,okragte” i

,2ebrowane” 60

- pomidory , podtuzne” 60

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujagcym prawem.

4. Trwatosc¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek
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Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metodga wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielko$¢ owocdw albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig kartony perforowane do 6kgoraz skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Pomidory nalezy uktada¢ warstwowo do
wysokosci nie wiekszej niz 20cm.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bezobcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
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Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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31. POMIDORY CHERRY (KOKTAILOWE)

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania pomidoréw cherry .

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego pomidoréw cherry przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug
1 | Wyglad Charakterystyczne dla danej odmiany lub typu handlowego; PN-R-75356

Zdrowe (bez objawdw gnicia, sladow plesni), cate (wolne od
pekniec), jedrne, czyste, bez szyputek, praktycznie wolne od
szkodnikéw i wolne od uszkodzen przez nich wyrzadzonych,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej i widocznych
zazielenien (zielonych pietek), bez pustych komér na

przekroju;
2 Barwa Pomarariczowa, czerwona
3 | Ksztatt Kulisty
4 | Smak i zapach Niedopuszczalny obcy
5 | Jednolitos¢ Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,

odmiany, jakosci i wielkosci (jezeli podlegaja temu kryterium),
dojrzatosci i zabarwienia
6 Minimalna $rednica, mm 20

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.
Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.
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Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig kartony perforowane oraz skrzynki do 3kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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32. POR

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania poréw.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego poréw przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug
1 | Wyglad Zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), wolne od szkodnikéw i PN-R-75356
uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, pozbawione

nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez pedéw nasiennych, z
usunietymi  nieswiezymi lub zwiednietymi li$¢mi oraz
przycietymi korncowkami lisci i korzeniami;

biata lub zielonkawobiata cze$¢ pora powinna stanowié¢ co
najmniej jedng trzecig catkowitej dtugosci lub potowe czesci
ostonietej;

dopuszczalne s nieznaczne wady powierzchniowe, lekkie
uszkodzenia lisci spowodowane przez przylzerice na lisciach,
nieznaczne pozostatosci ziemi na todydze pod warunkiem ze nie
wptywajq one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakosc,
prezentacje w opakowaniu

2 | Smakizapach Niedopuszczalny obcy

3 | Jednolitos¢ Jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci, wielkosci (jezeli dla tego kryterium obowigzuje
jednorodnosc) oraz stopnia rozwoju i zabarwienia

4 | Minimalna $rednica, mm 15

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania
5.1. Pobieranie prébek
Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

119




Zatacznik Nr. 1.5. do SWZ — Opis Przedmiotu Zaméwienia dla Cz. V
Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metodga wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki do 10kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:
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Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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33. ROSZPONKA

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania roszponki .

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego roszponki przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepisbw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Roszponka powinna by¢ Swieza, o lisciach jedrnych, barwy zielonej, bez oznak zwiedniecia, uszkodzen
i zanieczyszczen. Zapach charakterystyczny, bez obcych nut. Smak delikatny, bez goryczy. Konsystencja
krucha i sprezysta. Produkt wolny od oznak psucia oraz szkodnikdéw.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania
1 | Wyglad o liscie $wieze, jedrne, cate
e  brak oznak:
—  zwiedniecia
—  id6tkniecia
—  gnicia

— uszkodzen mechanicznych
®  brak zanieczyszczen (ziemia, piasek, resztki korzeni)

2 Barwa - zewnetrzna

zielona do ciemnozielonej, jednolita, bez przebarwien i zazétcen

3 Smak i zapach

e Swiezy, charakterystyczny dla roszponki
e  bez zapachow obcych:

—  stechlizny

—  fermentacji

- plesni

—  delikatny, lekko orzechowy (typowy dla roszponki)
e  bez posmakow:

—  gorzkich

—  kwasnych

—  nieswiezych

4 Jednolitos¢

liscie o zblizonej wielkosci i ksztatcie, jednorodne pod wzgledem barwy i jakosci, bez
domieszki innych gatunkdw oraz bez nadmiernego zréznicowania w stopniu dojrzatosci

5. wielkos¢ e liScie mate do srednich
e  tworzace kompaktowe rozety
e  J$rednica rozety: ok. 5-10 cm
e dtugosc lisci: ok. 3-8 cm
6. Klasa jakosci Pierwsza klasa
handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosc¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.
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5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Warzywo niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielko$¢ warzywa oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. warzywo o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych
Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.
5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowg na zgodno$¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

¢ opakowania:
o dopuszczone do kontaktu z zywnoscig
o czyste, nieuszkodzone
o zabezpieczajace produkt przed zanieczyszczeniem
¢ dopuszczalne formy:
o skrzynki plastikowe
o kartony tekturowe
¢ masa opakowania zbiorczego: np. do 10-15 kg (zgodnie z praktykg przetargu )

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

— nazwe produktu,
— nazwe odmiany,
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— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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34. RUKOLA

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania rukoli .

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego rukoli przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu

oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepisbw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

»,Rukola swieza, klasa |, liscie jedrne, czyste, bez oznak zwiedniecia, gnicia i uszkodzen, wolne od
szkodnikdéw i pozostatosci sSrodkdw ochrony roslin. Produkt pakowany w opakowania dopuszczone do
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kontaktu z zywnoscig, oznakowany (producent, pochodzenie, data przydatnosci). Transport w
warunkach chtodniczych. Produkt zgodny z obowigzujgcymi przepisami prawa zywnosciowego.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania
1 Wyglad ,Rukola $wieza, klasa |, liscie jedrne, czyste, bez oznak zwiedniecia, gnicia i uszkodzen
2 Barwa zielona do ciemnozielonej, jednolita, bez przebarwien i zazétcen.”
- zewnetrzna
3 Smak i zapach charakterystyczny, bez obcych zapachéw

bez uszkodzen mechanicznych brak widocznych pozostatosci srodkdw ochrony roslin

4 Jednolitos¢
liscie o zblizonej wielkosci i ksztatcie, jednorodne pod wzgledem barwy i jakosci, bez
domieszki innych gatunkdw oraz bez nadmiernego zréznicowania w stopniu dojrzatosci.”

5. wielkos¢ liscie Sredniej wielkosci, typowe dla odmiany, nieprzerosniete ani zbyt drobne, o dtugosci
ok. 5-15 cm.”
6. Klasa jakosci Pierwsza klasa
handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosc.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.
5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.
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Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych
Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Warzywo niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ warzywa oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. warzywo o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych
Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.
5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

¢ opakowania:
o dopuszczone do kontaktu z zywnoscig
o czyste, nieuszkodzone
o zabezpieczajgce produkt przed zanieczyszczeniem
e dopuszczalne formy:
o skrzynki plastikowe
o kartony tekturowe
e masa opakowania zbiorczego: np. do 10-15 kg (zgodnie z praktyka przetargu )

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
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Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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35. RZODKIEW BIAtA PODtUZNA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania rzodkwi biatej podtuznej.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego rzodkwi biatej podtuznej przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug
1 | Wyglad Zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), wolna od szkodnikéw i PN-R-75356
uszkodzen przez nie wyrzgdzonych, pozbawiona

nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez pedéw nasiennych, z
usunietymi nieswiezymi lub zwiednietymi lisémi; biata czes¢
korzenia powinna stanowi¢ co najmniej 3/4 catkowitej dtugosci.
2 | Smakizapach Niedopuszczalny obcy

3 | Jednolitos¢ Jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci, wielkosSci oraz stopnia dojrzatosci

4 | Minimalna $rednica mm 20

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.
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Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowag na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki do 10kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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36. RZODKIEWKA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania rzodkiewki.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego rzodkiewki przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug

1 | Wyglad Zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta, niepopekana,
praktycznie wolna od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzgdzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej,
dostatecznie osuszona, jesli byta myta;
liscie, jesli sg pozostawione, powinny by¢ swieze, zdrowe, zielonej
barwy;
korzonek ponizej zgrubienia moze by¢ odciety PN-R-75356
dopuszczalne sg bardzo lekkie otarcia pod warunkiem Zze nie
wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu, jego jakosc i
prezentacje w opakowaniu

2 | Konsystencja Jedrna; niedopuszczalna zdrewniata, sparciata

3 | Smak i zapach Niedopuszczalny obcy

4 | Jednolitosé Jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci, ksztattu i zabarwienia

5 Minimalna $rednica, mm 25

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych
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Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1 nalezy oddzielié, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych
Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.
5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowanie stanowig kartony perforowane od 10kg do 15kg oraz skrzynki do 20kg wykonane z
materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Rzodkiewke nalezy wigza¢ w
peczki.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzer mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:
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Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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37. SAtATA LODOWA

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania sataty lodowe;.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego safaty lodowe] przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkdéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug
1 | Wyglad Swieza, jedrna, czysta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladéw PN-R-75356

plesni), wolna od szkodnikdow oraz  uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; gtéwki odpowiednio
uksztattowane, liscie sztywne, pofatdowane o barwie od
jasnozielonej do zielonej;

korzenie powinny by¢é odciete blisko u podstawy lisci
zewnetrznych, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste

2 | Smakizapach Niedopuszczalny obcy

3 | Jednolitos¢ Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci i wielkosci

4 | Masa gtéwki, niemniej niz, g

300
5 | Dopuszczalna réznica masy
pomiedzy najlzejsza a najciezszg
gtowka sataty w  jednym
opakowaniu, jezeli najlzejsze 150
sztuki waza: 300

- 0od 300g do 450g
- wiecej niz 450g

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosc.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.
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5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych
Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig kartony perforowane od 10kg do 15kg oraz skrzynki do 20kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Satate nalezy uktadaé¢ w dwie
warstwy, gtéwkami skierowanymi do siebie.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzerh mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:
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Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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38. SAtATA MAStOWA

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania sataty mastowe;j.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego sataty mastowej przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkdéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Metody badan

Lp. Cechy Wymagania wedtug

1 | Wyglad Swieza, jedrna, czysta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladéw
plesni), odpowiednio uksztattowana w gtowki, wolna od
szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej,
bez peddéw nasiennych;

korzenie powinny by¢ odciete blisko u podstawy lisci
zewnetrznych, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste

2 | Smak i zapach Niedopuszczalny obcy

3 | Jednolitosc Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,

odmiany, jakosci i wielkosci PN-R-75356

4 | Masa gtéwki, niemniej niz, g
-z upraw gruntowych 150
- z upraw pod ostonami 100
5 | Dopuszczalna  rdznica  masy
pomiedzy najlzejszg a najciezsza
gtowka sataty w  jednym
opakowaniu, jezeli najlzejsze

L. 40
sztuki waza: 100
- mniej niz 150g 150
- od 150g do 300g 300
- od 300g do 450g

- wiecej niz 450g
Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddéw zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3. Masa netto
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosc¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek
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Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielko$¢ owocdw albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig kartony perforowane od 10kg do 15kg oraz skrzynki do 20kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Satate nalezy uktadaé¢ w dwie
warstwy, gtéwkami skierowanymi do siebie.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzerh mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotagczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
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Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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39. SELER KORZEN

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania selera.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego selera przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu

oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkdéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug

1 | Wyglad Ksztattne, twarde, jedrne, bez pustych przestrzeni na
przekroju podtuznym, czyste, bez sttuczen i ordzawien skorki,
zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni, zmarzniecia), wolne
od owadow i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci

zewnetrznej, bez oznak wyrastania pedu kwiatostanowego PN-R-75356
2 | Barwa na przekroju Biata do biatokremowej
3 | Smak i zapach Niedopuszczalny obcy
4 | Jednolitos¢ Jednolity pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci
5 | Srednica korzenia, mierzona w
najszerszym miejscu, mm od 70 do 130
6 | Dopuszczalna réznica
Srednic  najwiekszego i
najmniejszego  selera w 30

kazdym opakowaniu, nie
wiecej niz, mm
Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddw zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.
Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.
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Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki raszlowe od 10kg do 15kg lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia

Opakowania powinny by¢ cate, czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen i plesni
6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.
6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30
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40. SELER NACIOWY

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania selera naciowego .

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego selera naciowego przeznaczonych w Zzywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepisbw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce Swieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania
1 Wyglad todygi (ogonkdéw lisSciowych) jedrne, proste, bez oznak zwiedniecia, uszkodzen
mechanicznych i przebarwien; liscie $wieze, zielone, bez oznak zétkniecia lub gnicia,
2 Barwa
: jasnozielona do zielonej, jednolita, charakterystyczna dla gatunku, bez plam i
- zewnetrzna przebarwien,

3 Smak i zapach

Swiezy, intensywny, charakterystyczny dla selera, bez obcych zapachéw (np.
fermentacyjnych lub stechtych),
charakterystyczny, lekko stonawy i aromatyczny, bez goryczy i obcych posmakdw,

4 Jednolitos¢

chrupiaca, soczysta, widknista w stopniu typowym dla selera naciowego,

5. wielkosé

=

dtugosé todyg (ogonkdw lisciowych): min. 20 cm — max. 35 cm,

$rednica pojedynczych todyg: ok. 1,5 -3 cm,

masa pojedynczego peczka: ok. 400 — 800 g,

wielko$¢ wyrdwnana w partii dostawy, bez skrajnie matych lub przerosnietych
egzemplarzy.

6. Klasa jakosci
handlowej

Pierwsza klasa

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosc¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan
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5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metodga wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Warzywo niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ warzywa oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. warzywo o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig worki raszlowe od 25kg do 30kg lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:
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Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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41. SOK JABtKOWY 100 % 5I

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania soku jabtkowego .

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego soku jabtkowego przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mitodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepisbw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce Swieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Sok jabtkowy 100% to napdj otrzymywany wytgcznie z jabtek, bez dodatku cukru, barwnikéw,
konserwantow i sztucznych aromatow.

L.P. Cechy Wymagania
1 Wyglad powstaje przez ttoczenie lub odtwarzanie z zageszczonego soku jabtkowego
2 Barwa moze by¢ klarowny lub metny
- zewnetrzna
3 Smak i zapach ma naturalny smak i zapach jabtek
4, Klasa jakosci Pierwsza klasa
handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujagcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 30 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Warzywo niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.
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Wielkos¢ warzywa oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. warzywo o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych
Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.
5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowag na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Rodzaj opakowania:

e butelki szklane lub plastikowe (PET)
e kartony typu Tetra Pak

Pojemnos¢:
e 1llubwieksze
Cechy opakowania:

e szczelne, nieuszkodzone
e czyste, bez wyciekow
e zabezpieczone przed otwarciem (np. zakretka z pierscieniem)

Oznakowanie:

e nazwa produktu ,sok jabtkowy 100%"
o skfad (100% sok jabtkowy)
¢ data minimalnej trwatosci
e warunki przechowywania

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzerh mechanicznych

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotfgczy¢ specyfikacje zawierajacg nastepujace informacje:

— nazwe produktu,
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— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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42. SZCZYPIOREK SWIEZY CIENKI /GRUBY

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania szczypiorku

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego szczypiorku przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug
1 | Wyglad ogdlny Swiezy, zdrowy (bez oznak pleéni, gnicia lub zaparzenia), bez
plam, pozotktych i zaschnietych  czesci, pedow

kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (czesci traw,
chwastéw), czysty, wolny od szkodnikéw i uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki;

dopuszczalne jest nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany
barwy pod warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie
jakosci i przydatnosci do spozycia produktu

2 | Barwa Zielona PN-R-75356
3 | Smak i zapach Niedopuszczalny obcy
4 | Jednolitos¢ Jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,

odmiany, jakosci, barwy,

5 | Dtugos¢ szczypiorku, cm, nie
wiecej niz 25

6 | Masa peczka, g 50

7 | Zawartosé peczkéw z
wadami jakosci, % (m/m), 10
nie wiecej niz

8 | Zawartos¢ peczkéw o innej
masie, % (m/m), nie wiecej 5
niz
Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosc¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek
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Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metodga wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielko$¢ owocdw albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych
Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.
5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig skrzynki do 10kg wykonane z materiatdw opakowaniowych dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscig. Szczypiorek nalezy wigza¢ w peczki o masie 50g.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
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Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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43. SZPINAK BABY

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania szpinaku.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego szpinaku przeznaczonych w  Zzywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepisbw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce Swieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Szpinak swiezy powinien posiadac liscie o intensywnie zielonej barwie, jedrne i nieuszkodzone, bez
oznak zwiedniecia, zétkniecia i zanieczyszczen. Zapach charakterystyczny, Swiezy. Smak delikatny, bez
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posmakéw niepozgdanych. Produkt czysty, wolny od szkodnikéw i oznak psucia, o wyréwnanej
wielkosci lisci.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania
1 Wyglad o liscie Swieze, jedrne, cate lub lekko pofatdowane (w zaleznosci od odmiany)
e  brak:
—  zwiedniecia
—  id6tkniecia

—  plami przebarwien
— oznak chordb i szkodnikéw
e ogonki lisSciowe delikatne, niezdrewniate

2 Barwa - czystos¢ e  barwa: intensywnie zielona
e  produkt czysty, bez:
jakos¢ —  ziemi
—  piasku
—  zanieczyszczen obcych
e wolny od szkodnikdw i ich pozostatosci
®  bez oznak psucia
3 Smak i zapach e Swiezy, charakterystyczny dla szpinaku
e bez zapachdéw obcych:
—  stechlizny
- plesni
—  fermentacji

— delikatny, lekko roslinny
e  bez posmakéw:
—  gorzkich (nadmiernych)
—  kwasnych
—  nieswiezych

4 Jednolitos¢

e  liscie kruche, sprezyste
e nie mogg by¢:
—  zwiedniete
—  miekkie
—  $luzowate
5. wielkos¢ e liscie sredniej wielkosci, dobrze rozwiniete

o dtugosé lisci: ok. 5-15 cm

e  dopuszcza sie szpinak ,baby” (mtode, mniejsze liscie) — pod warunkiem
jednolitosci partii

e  surowiec wyréwnany pod wzgledem wielkosci

6. Klasa jakosci Pierwsza klasa
handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne
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Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosdé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie probek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Warzywo niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzielié, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ warzywa oznacza¢ przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. warzywo o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

e opakowania:

o dopuszczone do kontaktu z zywnoscig

o czyste, nieuszkodzone

o zabezpieczajgce produkt przed zanieczyszczeniem
e dopuszczalne formy:

o skrzynki plastikowe
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o kartony tekturowe
e masa opakowania zbiorczego: np. do 10-15 kg (zgodnie z praktyka przetargu )

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgcq nastepujgce informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do piatku, z wyjatkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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44. WINOGRONO

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania winogrona.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego winogrona przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegétowe zasady stosowania przepisbw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce Swieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Winogrona swieze, cate, zdrowe, czyste, bez oznak zepsucia, plesni, fermentacji lub nadmiernego
zwiedniecia. Owoce muszg by¢ wolne od uszkodzen mechanicznych oraz szkodnikéw.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

L.P. Cechy Wymagania

1 Wyglad Winogrona swieze, cate, zdrowe, czyste, bez oznak zepsucia, plesni, fermentacji lub
nadmiernego zwiedniecia. Owoce muszg by¢ wolne od uszkodzen mechanicznych oraz
szkodnikdw.

2 Barwa - czystos¢ Dopuszcza sie winogrona o barwie zielonej (jasnozielonej do z6ttozielonej), czerwonej lub
fioletowej (ciemnogranatowej), typowej dla danej odmiany. Owoce powinny mie¢

jakosé jednolite wybarwienie, bez przebarwien swiadczgcych o zepsuciu.
3 Smak i zapach Smak charakterystyczny dla danego gatunku, stodki lub stodko-kwaskowy, bez posmaku

obcego (np. gorzkiego, fermentacyjnego). Zapach swiezy, przyjemny, bez oznak zepsucia.

4 Jednolitos¢ Owoce sredniej wielkosci lub wieksze, rownomiernie rozwiniete. Jagody jedrne, sprezyste,
dobrze osadzone na szyputkach. Kiscie zwarte, nieuszkodzone.

5. wielkos¢ Minimalna $rednica jagody: ok. 12-16 mm (w zaleznosci od odmiany).
6. Klasa jakosci Pierwsza klasa
handlowej

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.
Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.
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Warzywo niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w
stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ warzywa oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. warzywo o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase
w stosunku do masy probki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

e opakowania:
o dopuszczone do kontaktu z zywnoscig
o czyste, nieuszkodzone
o zabezpieczajgce produkt przed zanieczyszczeniem
e dopuszczalne formy:
o skrzynki plastikowe
o kartony tekturowe
e masa opakowania zbiorczego: np. do 10-15 kg (zgodnie z praktyka przetargu )

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie
Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:
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Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni $wigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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45. WtOSZCZYZNA

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania wtoszczyzny.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego wtoszczyzny przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
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2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug

1 | Wyglad ogdlny Swiezy, zdrowy (bez oznak pleéni, gnicia lub zaparzenia),
bez plam, pozétktych i zaschnietych czesci, peddéw
kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (czesci
traw, chwastow), czysty, wolny od szkodnikow i
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki;
dopuszczalne jest nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany
barwy pod warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie
jakosci i przydatnosci do spozycia produktu

2 | Smakizapach Niedopuszczalny obcy PN-R-75356

3 | Jednolitos¢ Jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci, barwy,

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.
Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.
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Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykonaé metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig skrzynki do 10kg wykonane z materiatéw opakowaniowych dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscig. Szczypiorek nalezy wigza¢ w peczki o masie 50g.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacje:

nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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46. ZIEMNIAKI JADALNY TYP C

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania ziemniakéw jadalnych

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego ziemniakéw jadalnych przeznaczonych w Zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkdéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

1.3 Okreslenie produktu

Ziemniaki jadalne

Ziemniaki zebrane po osiggnieciu petnej dojrzatosci o skdrce skorkowaciatej
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2. Wymagania
2.1. Wymagania ogélne
Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug

1 | Wyglad ziemniakéw Jednolite odmianowo, dojrzate, zdrowe,
niezazieleniate, czyste, nie uszkodzone, nie
nadmarzniete, nie porosniete, o ksztatcie i
zabarwieniu migzszu typowym dla odmiany, bez
pustych miejsc wewnatrz migzszu

2 Minimalna $rednica poprzeczna, mm, PN-R-74456
- dla bulw okragtych i okraggtoowalnych
- dla bulw podtuznych 35
30

a podtuzna 2 razy wieksza od poprzecznej

3 | Zawartos¢ bulw, % wagowy, nie wiecej

niz
1) zazieleniatych i z wadami
wewnetrznymi tacznie do 2
2) porazonych zgnilizng 1
3) zanieczyszczonych mineralnie i
organicznie 1

4) o mniejszej srednicy niz okreslono w
Ip.1 (nie mniejszej jednak niz 28mm)

5) porazonych parchem zwyktym 2
6) uszkodzonych 3
7) nieksztattnych 3
8) niedojrzatych 3
9) innych odmian 2
2
4 | Zawartos¢ bulw z wadami o ktérych
mowa w |p.3 pktl-6, % wagowy, nie 6
wiecej niz PN-R-74456
5 | Zawartos$¢ bulw z wadami o ktérych
mowa w |p.3, % wagowy, nie wiecej niz 8
6 | Bulwy:
1) porosniete kietkami powyzej 3mm nie dopuszcza sie
2) nadmiernie zawilgocone na
powierzchni nie dopuszcza sie
3) zaparzone nie dopuszcza sie
4) zaplesniate nie dopuszcza sie
5) zamarzniete nie dopuszcza sie
6) zanieczyszczone Srodkami ochrony
roslin nie dopuszcza sie

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto
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Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
4. Trwatos¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé¢ metodg wizualng na zgodnosc z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielko$¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1 nalezy oddzielié, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowa na zgodnosc¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig skrzynki do 10kg wykonane z materiatéw opakowaniowych dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscig. Szczypiorek nalezy wigza¢ w peczki o masie 50g.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzerh mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotagczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:

— nazwe produktu,
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— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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47. ZIEMNIAKI MtODE

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania ziemniakéw mtodych.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego ziemniakéw mtodych przeznaczonych w zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosSciowego

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
Zzywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (obowiqzujgce od dnia 1
wrzesnia 2026 r.)

e Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydéw w
Zywnosci i paszy

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

e Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

e Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r.
ustanawiajgce szczegdétowe zasady stosowania przepisdw w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych

e PN-R-75356 Warzywa i owoce $wieze — Badanie jakosci

1.3 Okreslenie produktu
Ziemniaki mtode

Ziemniaki zebrane przed osiggnieciem petnej dojrzatosci o skdrce tuszczgce;j sie.
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2. Wymagania
2.1. Wymagania ogélne
Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedtug
1 | Wyglad ziemniakéw Jednolite odmianowo, cate, dojrzate, zdrowe,
niezazieleniate, czyste, jedrne, bez uszkodzen
(dopuszcza sie lekkie pekniecie na skérce),
o ksztatcie i zabarwieniu migzszu typowym dla
danej odmiany, bez pustych miejsc wewnatrz
migzszu
2 | Minimalna $rednica poprzeczna, PN-R-74456
mm,
- dla bulw okragtych i 28
okragtoowalnych 28
- dla bulw podtuznych
3 | Zawartos¢ bulw, % wagowy, nie
wiecej niz 1
1) zazieleniatych 1
2) porazonych zgnilizng
3) zanieczyszczonych 2
mineralnie i organicznie
4) o mniejszej Srednicy niz
okreslono w Ip.1 (nie mniejszej 3
jednak niz 15mm) 2
5) uszkodzonych 2
6) innych odmian PN-R-74456
4 | Zawarto$¢ bulw z wadami o
ktérych mowa w Ip.2 pkt 1-4, % 5
wagowy, nie wiecej niz
5 | Bulwy:
1) nadmiernie zawilgocone na
powierzchni Nie dopuszcza sie
2) zaparzone Nie dopuszcza sie
3) zaplesniate Nie dopuszcza sie
4) zmarzniete Nie dopuszcza sie
5) zanieczyszczone $Srodkami
ochrony roslin Nie dopuszcza sie

Dopuszczalne tolerancje dotyczace jakosci i wielkosSci zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

3. Masa netto
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé¢.

176




Zatacznik Nr. 1.5. do SWZ — Opis Przedmiotu Zaméwienia dla Cz. V
Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy PN-R-75356.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.

Wykonaé¢ metodg wizualng na zgodnosc z pkt. 6.1.

5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonac¢ organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.

Owoce albo warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w Tabeli 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

Wielkos¢ owocow albo warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki.
Owoce o wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w Tabeli 1nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, w procentach.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych
Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.
5.2.4. Sprawdzanie masy netto

Wykona¢ metodg wagowa na zgodnosc¢ z deklaracjg producenta / dostawcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

Opakowania stanowig skrzynki do 10kg wykonane z materiatéw opakowaniowych dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscig. Szczypiorek nalezy wigza¢ w peczki o masie 50g.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzerh mechanicznych.

6.2. Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajacg nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy- producenta, adres,
— kraj pochodzenia,
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— warunki przechowywania,
— klase jakosci handlowej

— oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Dostawa

7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawa od poniedziatku do pigtku, z wyjatkiem dni Swigtecznych/ wolnych od pracy a takze przerwy
w pracy placéwki.

Dostawa do godziny: 7:30.
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